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BATI AY, İDRİS BEKTAŞ, BERİL KOCAMAN, MELİH SERCAN USTAOĞLU, SEDAT GÖKMEN, ARDA ONUR ÖZKÖK, GÜLHAN ÖZDOĞAN
SARIKOÇ, CAN ŞAHAN, İNCİ BAHAR ÇINAR, FARUK AYGÜL, ADNAN AKÇİN, MURAT KARAVİN

VII. Göller Bölgesinde Yetiştirilen Bazı Ekmeklik Buğday Çeşitlerinin Fiziksel  Kimyasal ve Teknolojik Özellikleri ile
Ekmek Kalitelerinin Belirlenmesi (2011)

SULTAN ACUN, MEVLÜT GÜL, SİNEM TÜRK ASLAN, BURHAN KARA, ZEKERİYA AKMAN

VIII. Isparta İlindeki Geleneksel ve Serbest Tip Ekmek Üreten Fırınların Değerlendirilmesi (2011)
MEVLÜT GÜL, SULTAN ACUN, FATMA HAYIT, HÜLYA GÜL

IX. Doğal Antioksidan ve Diyet lif Kaynağı Olarak Şarap İşletmeleri Atığı Olan Üzüm Posasının Fonksiyonel Ekmek
Üretiminde Kullanılabilme Olanaklarının Araştırılması (2010)

SULTAN ACUN, SİNEM TÜRK ASLAN, Hicran Şen, nahide ödeş, HÜLYA GÜL

X. Şarap İşletmeleri Atığı Olan Üzüm Posasının ve Üzüm Çekirdeğinin Bisküvi Kalitesi Üzerine Etkisi (2009)
SULTAN ACUN, HÜLYA GÜL
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